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Betragesunsichtbar kranker Stauden 146t sich zahlen-
méfig noch nicht abschitzen, solange sich iiber den
Zahlenfaktor ¢; noch keine — wenigstens gréfen-
ordnungsméfigen — Angaben machen lassen.

Schlufbetrachtung.
Der Zusammenhang zwischen Blattlausbefall und

Ausbreitung der Viruskrankheiten der Kartoffel wird-

quantitativ zu erfassen versucht und als Arbeitshypo-
these in einer Differentialgleichung dargestellt, als
deren Losung sich eine Exponentialfunktion (Glei-
chung 4) fiir die Abhéngigkeit des Verhdltnisseskranker
zu gesunder Stauden von dem Lanse-Zeit-Integral, dem
Grenzwert der Summe der Lause-Tage des Sommers,
ergibt. Diese Losungsfunktion laft sich bei Wahl ge-
eigneter Mafstibe als Gerade.darstellen. Ihr Schnitt-
punkt mit der Ordinate ist durch den Anfangswert

der Infektionsquellen festgelegt, wihrend ihre Stei-

gung c, eine fiir Virusart und Kartoffelsorte spezifische
GroBe ist, die sich experimentell bestimmen 188t und
ein MaB fiir den EinfluBl der Blattléuse auf die Aus-
breltung der durch sie ibertragenen V1ruskrankhe1ten
in einem Kartoffelfeld ist.

Nach Bestimmung dieser Grée wird es moglich sein,
bei der Beurteilung des Pflanzgutwertes der Kartoffel-
felder den Blattlausbefall quantitativ mit zu berlick-
sichtigen und dadurch eine Gesundheitsprognose zu
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- stellen, die den wahren Verhdltnissen besser entspre-

chen diirfte, als die bisher iibliche Methode, die nur
die Zahl der sichtbar kranken Stauden zahlenmiBig
berticksichtigt.

Umnfangreiche Versuche zum Beleg fiir die aufge-
stellte Ausbreitungsfunktion der XKartoffelvirosen und
zur experimentellen Bestimmung des Zahlenfaktors ¢y,
dessen Kenntnis fiir die zahlenmiBige Beriicksichti-
gung des Blattlausbefalles in der Praxis notwendig ist,
sind als Gemeinschaftsarbeit in unserem Institut unter
Leitung von Herrn Oberregierungsrat Dr. KOHLER
eingeleitet. Es soll eine Tabelle oder graphische Dar-
stellung ausgearbeitet werden, die es dem Praktiker
ermoglicht, durch eine einfache Ablesung eine Gesund-
heitsprognose fiir Saatkartoffeln unter Berlicksich-
tigung des Blattlausbefalls zu stellen.
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Die Wanderungswege des Kaffeebaumes.

Ein Beitrag zur Wanderungsgeschichte kolonialer Nutzpflanzen.

Von M. KLINKOWSKI.
Mit 8 Textabbildungen.

Die Beliebtheit des Kaffees braucht heute nicht
mehr unter Beweis gestellt zu werden, obwohl sich
dieses Getrink erst in den letzten 200 Jahren in den

Kulturlindern des Westens eingebiirgert hat. Nach-

dem er anfinglich vielen Widerstédnden begegnete — so
wurde sein Genufl mehrfach verboten — spielt er jetzt
eine Hauptrolle im Landbau der Tropen wie auch im
Welthandel. Die Anbaugebiete des Kaffees sind in der
Regel solche, deren Mitteltemperaturen unter 20—22°C
liegen. Er gedeibt am besten in Klimaten, wo das
Thermometer fiir gewShnlich 30° nicht tibersteigt und
andererseits nicht unter 12° sinkt. Hohere Wéarnie-
grade scheinen ihm schédlich zu sein und unter der-
artigen Verhédltnissen sind die Pflanzungen oft durch
hohe Biaume beschattet, die die Sonnenwirme herab-
mindern. Esist bemerkenswert, da3 man in Asien im
allgemeinen behauptet, daB die Kaffeebdume im
Schatten nicht so gut gedeihen, wihrend man.in
Amerika, auf den Antillen, es vorzieht, sie beschattet
anzubauen, in geringerem MaBe allerdings in Bra-
silien. Er gedeiht nicht sonderlich auf niedrigen und
trockenen Ebenen, sondern weitaus besser auf Ge-
birgsabhédngen, die hiufig Regen ausgesetzt sind oder
von Quellen berieselt werden. Seine Hohengrenze
greift gelegentlich noch iiber 1000 m hinaus. Es gibt
gewisse Sorten, die niedrigere Temperaturen vertragen
als der Regel entspricht, z. B. in Jamaika, wo die
Pflanzungen am Pic de Montbleu bis zu einer Héhe
von nahezu 2coo m reichen und die Kaffee von aus-
erlesener Giite liefern. In einer solchen Hohe tragt

der Baum grofere, schwerere und aromatischere
Friichte, liefert jedoch einen geringeren Ertrag als am
Abhang -der Gebirge.

Das nordliche Aquatorialgebiet Afrikas, das sich
von Liberia bis nach Athiopien erstreckt, ist das
eigentliche Heimatgebiet der beiden Kaffeearten, die
allein in groBem MaBstab angebaut werden: des ara-
bischen und des erst in neuerer Zeit in Kultur
genommenen liberischen Kaffees. Der erstgenannte
wachst am besten in einem Klima, dem sich auch der
Europder anpassen kann, wihrend der Liberiakaffee
auf feuchtem Boden — der Brutsttte der Malaria —
besser gedeiht. '

Die Heimat sowohl von Coffea arabica L. als Coffea
Libevica Bull. ist Afrika. Quer durch den Kon-
tinent hindurch, von der Somalikiiste an bis zum
Atlantischen Ozean, wichst der Kaffeebaum. Das
Verbreitungsgebiet seines Wildvorkommens liegt etwa
zwischen dem 8. und 12.° n. Br., doch kommt
Coffea libevica nur im Westen des Kontinentes vor,
wihrend die Verbreitung des wildwachsenden Coffea
arabica vornehmlich den Osten umfafit. :

Als das eigentliche Heimatgebiet von Coffea arabica
gelten die Galla und A&thiopischen Hochlinder.
SCHWEINFURTH hilt das Vorkommen des Baumes in
Athiopien darum fiir urspriinglich, weil die Bewohner
des Landes so gut wie gar keine Verwendung von
seiner Frucht machen. KARL RITTER dagegen verlegt
nach der Ableitung des Namens, den das Getrink
fithrt, die Urheimat dieser Pflanze in das Gebiet von
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Enarea und Kaffa. Er nimmt an, daB die Araber
das ihnen bekannt gewordene Getrank . kahua“
nannten nach dem Lande, aus welchem der Uber-
lieferung gemdB der Baum in ihre eigene Heimat ver-
pflanzt wurde. STANLEY
sah den Kaffeebaum in
Uganda, EMIN-BEY, der

men, ,udivua‘’ mitteilt,
fand ihn in den siidlichen
Teilen von Unyoro. Ferner
sah CAMERON wilde Be-
stdnde von Coffea arabica
in Karagwe, der siidwest-
lichen Landschaft des Vik-
toria-Nyanza, sowie im
Westen von Nynagwe, also

Kontinentes. In Uganda
findet sich heute eine
ausgedehnte Kaffeekultur,
man baut ihn nicht nur fiir,
den Export, sondern um
einer nationalen Sitte wil-
len. In Uganda gehort es
zum guten Ton, stets Kaf-
feebohnen bei sich zu fiih-
ren, um dieselben guten
Bekannten anzubieten. Die
Waganda trinken nicht den
Kaffee, sondern kauen nur
die Bohmne.

Ebenso wie in Uganda
wichst Coffea avabica im
kultivierten und wilden Zustande auf dem den Que-
rimbainseln gegeniiber liegenden Festlande der Mozam-

Abb. 1, Keimpflanze von Coffea

arabica.

biquekiiste. Unter anndhernd dem gleichen Breiten-

grad wichst im Westen Coffea liberica wild in Angola.
Doch darf man nicht, wie es die portugiesischen
Reisenden CAPELLO und IVENS getan haben, mach

Abb. 2, Blithender Zweig von Cofjea arabica. (Phot. M. KJELSBERG.)

dem vorziiglichen Erfolg, mit dem sich der Baum in
Angola eingebiirgert hat, den SchluB ziehen, als wenn
derselbe ein urspriingliches Gewichs jenes Landes
gewesen ist. Es ist vielmehr anzunehmen, daf der
Baur einst durch Missionare portugiesischer Herkunft
eingefithrt wurde und danach Affen und Vogel den
Samen der Pflanze verschleppt haben, dhnlich wie
dies auf den Philippinen durch die Zibetkatze ge-
schehen ist. Im verwilderten Zustand trifft man den
Baum in allen Lindern, in denen er gebaut wird,
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meistens als Zeichen aufgegebener Plantagen. In Java
erhebt er sich in diesem Fall zu Stimmen von 11 m
Hoéhe und dariiber. Und nicht allein in den alten
Kaffeelindern finden sich wilde Bestinde, sondern
auch dort, wo erst seit jiingster Zeit diese Kultur
betrieben wird, wie z. B. auf den Samoainseln.
Athiopiens Kaffeeboden ist ein Verwitterungspro-
dukt der vulkanischen Gebirgsmassen, welche sowohl
die hichsten Teile des Hochlandes einnehmen, als auch
in den niedrigsten Gegenden vorherrschend zutage
treten. Infolge der blasigen Beschaffenheit ihres Gefiiges
sind sie leicht zersetzbar und geben &usserst frucht-
bare, augitreiche Kulturstriche. Die Kaffeebohne wird
ebenso wie in den Gallaldndern vor der Regenzeit ge-
pflanzt. Die jungen Pflanzen kommen nach 6 Monaten
in einen umgerodeten Boden, dem man reichlich

Abb. 3. Bliiten und Frichte von Coffea liberica.

{Phot. SCOWEN.)

Schafdiinger beimischt und zugleich stark bewissert.
Die Baiumchen wachsen im Schatten von Catha Forskalii
auf, eines Teebaumes, dessen Blitter den Athiopiern
ein Teesurrogat liefern, oder des baumférmigen Jumni-
perus abyssinia, wie auch der eBbaren Ensetbanane
(Musa Ensete). Mit besonderer Vorliebe werden zur An-
lage von Pﬂanzungen die Hange der FluBtaler ausge-

“putzt, im Gallalande sucht man hierzu feuchte, sump- -

fige Stellen, wo besonders Arundo Donax gedeiht.
Wahrscheinlich geschieht dies, um die iiberall notwen-
dige kiinstliche Bewdésserung leichter beschaffen zu
kénnen. Obwohl der Baum bereits im zweiten Jahre
Friichte ansétzt, so bedarf er doch bis zur vollenErnte
6 Jahre. Er erreicht dann 2%—3m Héhe und gibt
bei der Ernte (Mérz/April) einen Ertrag von 30—4o0 Pfd.
Die durchschnittliche Héhe geht nicht iber 3m hinaus,
weil die Galla durch Beschneiden der einzelnen Bdume
dieselben in die Breite zu treiben suchen, um ein be- .
quemes Abpfliicken zu erméglichen. Die Athiopier
scheinen diese Methode nicht anzuwenden, denn auf
der Halbinsel Zegi kommen Stdmme vor, die bei einem
Umfang von 1% m eine Hohe von 6 m erreichen.
Der Gebrauch des Kaffees war seit unvordenklicher
Zeit bei der Bevolkerung Athiopiens iiblich, als sich
in der zweiten Hilfte des 15. Jahrhunderts die Kunde
davon bei den Arabern des Yemen verbreitete. Zu
djeser Zeit wurde der Kaffeebaum in seinem Heimat-
lande nicht kultiviert und selbst heute hat die Kultur
dieser Nutzpflanze dort nur einen sehr bescheidenen
Umfang erlangt. Die Araber unternahmen dann den
Versuch, die Pflanze in ihren Gebirgen anzubauen, und
dank der Sorgfalt, die sie darauf verwendeten, wie der
giinstigen Verhiltnisse hinsichtlich Boden und Klima
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entwickelte sich dort ein Kulturgebiet, das den im
16. und 17. Jahrhundert im Orient stindig steigenden
Verbrauch zu decken vermochte.

Ein etwas genaueres Bild vermoégen wir uns von den
klimatischen Bedingungen der Kultur der Liberiaart
und ihren Ertridgen im Westen von Afrika zu machen.

Der Boden, auf welchem in Liberia der Kaffeebaum
am besten gedeiht, ist eine eisenhaltige Tonerde, die
selbst an humusarmen Stellen, sowohl auf ebenem
Gelande, wie an den Abhdngen felsiger, vom Regen
abgespiilter Hiigel reichliche Ertrige ermdglicht. Man
pflanzt hier den Baum in Reihen, die einen Abstand
von 2¥%—3m (aber auch dariiber) im Quadrat haben
und a8t denselben nur so hoch wachsen, dafl man die
Beeren mit der Hand abzupflicken in der Lage ist.
Die Hauptbliitezeit tritt hier mit dem Beginn der
trockenen Jahreszeit ein und dauert ho6chstens
48 Stunden. ‘

Die nordlichste Grenze in Westafrika erreicht. der
Kaffeebaum zu Pondor {16°40” n.Br.) am Senegal

Bis jetzt kennt man sechzig verschiedene Kaffee-
arten, von denen nur einige wenige in Kultur sind. Die
meisten Arten sind in Westafrika in wildem Zustand
gefunden worden ; dasHeimatgebiet deriibrigenist Ost-
afrika und Siidasien vom Himalaya bis nach Neu-
Guinea. Das Kulturareal von Coffea arabica umfaf3t
sowohl in Siidamerika wie in Siidafrika ein Gebiet,
das sich von 28° n. Br. bis 28° s. Br. erstreckt.

Der Liberiakaffee hat nicht nur die Negerrepublik
gleichen Namens zum Vaterland, sondern die ganze
Westkiiste Afrikas, von Sierra-Leone bis Angola. Seit
etwa 125 Jahren wird seine Kultur im groflen be-
trieben, aber da die Zubereitung zu wiinschen iibrig
lieB3, gelang es nur mit geringem Erfolg, diesen Kaffee
auf den europdischen Markt zu bringen. Die ersten
Liberiapflanzen wurden auf Ceylon und Java beim Aus-
bruch des verheerend wirkenden Blitterrostes (Hemi-
leta vastatrix) eingefithrt, ndmlich 1875 bzw. 1878. Man
glaubte anfinglich, daB die Liberiapflanzen von dieser
Krankheit nicht befallen werden, konnte jedoch nur
feststellen, daff sie in geringerem MaBe von der
Krankheit ergriffen werden. Die Pflanze bietet
der Hemileta und dhnlichen Krankheiten gréBeren
Widerstand als die arabische Abart. Man hat die
Liberiapflanze deshalb allmihlich schitzen gelernt,
also nicht wegen der Feinheit der Friichte, sondern
wegen ihres Widerstandsvermdgens und ihres kriftigen -
Wachstums. Aus diesen Griinden hat sie sich in

_orientalischen Lindern neben dem arabischen Kaffee
eingebiirgert und wird diesen vielleicht noch ver-
dringen. In Amerika weif sich der letztgenannte
jedoch immer noch zu behaupten.

Noch heute werden fortgesetzt Versuche mit anderen
Kaffeearten angestellt in der Hoffnung, eine weitere
fiir die Kultur geeignete Art zu finden. So wurden auf ™
Java und Sumatra Kulturen mit wildem Kongokaffee
(Coffea caneophiora) angelegt, anderswo wurden Ver-
suche gemacht mit Coffea stenophylla von Sierra Leone,
deren Bohnen sehr aromatisch sind. Wahrend Coffea
arabica mehr als 500 Jahre brauchte, um auf amerika-
nischem Boden heimisch zu werden, kénnen wir heute
das Vordringen einer neuen Kaffeeart (Coffea robusta)
verfolgen, die 1898 von EMILE LAURENT im Kongo ent-
deckt wurde und fiir die Befallsgebiete von Hemileia
vastatrix groBe Bedeutung erlangt hat. Im Jahre 1900
wurde diese Kaffeeart von Afrika nach Java gebracht,
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und in weniger als zwei Jahrzehnten bedeckte sie mehr
als 300000 acres und besiedelte mehr als 839, des
urspriinglichen Areales dieses wichtigen Kaffeeanbau-
gebietes.

Der Kaffeebaum gelangte erstmalig nach Frank-
reich als Geschenk der Holldnder an Ludwig XIV. Er
behielt ihn einige Zeit in Marly, um ihn dann spéter
dem kgl. botanischen Garten zu {ibergeben, wo er wie
in Amsterdam und anderswo, zur Blitte und Frucht-
bildung kam. Eine gute Beschreibung des Kaffee-
baumes wurde damals von ANTOINE DE JUSSIEU,

Abb. 4. Die erste botanische Zeichnung von' Coffea arabica
von ANTOINE DE JUSSIEU.

dem Begriinder der berithmten Botanikerfamilie, ge-
geben. Diese erste botanische Beschreibung wurde im
Jahre 1713 in den Memoiren der Akademie der Wissen-
schaften veréffentlicht, wo die Pflanze als ,,arabischer
Jasmin““ bezeichnet wurde (Jasminum arabicum,
lauri folio, cujus semen apud nos caffe dictur).

Im Jahre 1724 iibergab ANTOINE DE JUSSIEU eine
der durch Ableger und. Samen vermehrten Kaffee-
pflanzen dem CHEVALIER DE CLIEU, der sich mit der-
Absicht trug, die Kultur des Kaffeebaumes auf den
franzésischen Antillen heimisch zu machen. Dieses
Vorhaben fiihrte er auf eigene Rechnung durch, ohne
von der Regierung dazu beauftragt zu sein. Man weiB3,
wieviel Mithen und Sorgen es ihn kostete, diese zarte
Pflanze gesund und wohlbehalten nach Martinique
zu bringen. Als er nach mehr als 50 Jahren starb,
hatte er die Genugtuung, dafl sich inzwischen dort
reiche Pflanzungen entwickelt hatten. In welcher be-
scheidenen Darstellung dieser verdiente Mann von
seiner Tat berichtet, ist in einem Brief zu lesen, den
er kurz vor seinem Tode an den Botaniker AUBLET
schrieb.

,»,»Als Verwahrer dieser Pflanze schiffte ich mich auf
einem Handelsschiff ein. Die Uberfahrt war lang und

das Wasser war so knapp, da8 ich gezwungen war, die
kleine Ration, die mir zustand, mit der Kaffeepflanze
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zu teilen, fiir die ich die gréBSten Hoffnungen hegte.
Diese war schwach und der Hilfe bediirftig, da sie nicht
groBer als ein Nelkenableger war.

Er pilanzte diesen Ableger in seinen Garten und
nach Ablauf einiger Jahre sorgfiltigster Kultur ent-
wickelte sich' dann ein kréiftiger Stamm, der zahl-
reiche Friichte trug.

., . . diese wurden dann verteilt an alle Personen, die
ich fir fahig erachtete, die notwendige Sorgfalt fiir das
Gedeihen des Kaffees aufzuwenden.

Die Nachkommen der Kaffeepflanze von pE CLIEU
verbreiteten sich in kurzer Zeit iber alle franzésischen
Besitzungen des Antillenarchipels nach Martinique,
nach Guadeloupe, nach Santa Domingo und anderen
Inseln von geringerer Bedeutung. 'Im Verlauf des
18. Jahrhunderts entstanden Kaffeepflanzungen gréB-
ten Ausmafes. Der Name des Begriinders dieser frucht-
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DreiBigstel seines Konsums und diese Menge ist zehn-
mal geringer als im 18. Jahrhundert. Um diese Tat-
sache noch stirker zu veranschaulichen, muf} hervor-
gehoben werden, daB das franzgsische Kolonialreich
heute hundertmal groBer ist als in der 2. Halfte des
18. Jahrhunderts. ~

Die fiir Frankreich im 18. Jahrhundert {iberaus giin-
stige Situation fand ein jihes Ende in den Kriegen der
Republik und des Kaiserreiches, die jeglichen Handels-
verkehr zwischen dem Mutterlande und den Inseln
von Martinique und Guadeloupe unméglich machten.
Schlimmer war noch das Schicksal von SantaDomingo.
Der furchtbare Negeraufstand im Jahre 1792 ver-
wandelte diese Insel in ein Meer von Blut und Triim-
mern. Die Pflanzungen wurden vernichtet und ver-
lassen und die wenigen Kolonisten, die der Nieder-
metzlung der WeiBen entgingen, fliichteten sich auf
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Abb, 5. Wanderungswege des Kaffeebaumes.

baren Kultur wurde nicht vergessen. Berichte an
den Konig aus den Jahren 1752 und 1769 erwdhnen
nachdriicklichst, daB es DE CLIEU gewesen ist, der den
ersten Kaffeebaum nach Martinique gebracht und
dort angepflanzt hat. '

In Santa Domingo, wo der Kaffeebaum 1725 ein-
gefiihrt wurde, fand der Kaffeeanbau eine besonders
groBe Verbreitung. Um 1790 wurden jahrlich -aus
diesem Gebiet 36—40000t ausgefithrt, und Martinique
und Guadeloupe lieferten weitere 7—8o00 t. Zu dieser
Zeit wurden in den spanischen Besitzungen der Antillen
nur ganz unwesentliche Mengen erzeugt, und die
englischen Besitzungen des gleichen Archipels konnten
in dieser Hinsicht mit denen Frankreichs in keinerlei
Wettbewerb treten. Der exportierte Kaffee ging nach
dem Mutterland iiber die Hafen Bordeaux und Lorient.
Es gab damals kaum noch Kaffee aus Moka und der
javanische Kaffee konnte wegen seines im allgemeinen
héheren Preises ebenfalls in keinen erfolgreichen Wett-
bewerb treten.

Heute verbraucht Frankreich 160 coo t Kaffee und
produziert in allen seinen Kolonien 5000t, d.h. ein

die benachbarten Inseln und auf den amerikanischen
Kontinent, und viele von ithnen begriindeten, besonders

auf Kuba, neue Kaffeepflanzungen und verhalfen so-

dieser Kultur zu einem lebhaften Aufschwung in Ge-
bieten, in denen sie vorher kaum nennenswert Fufl
gefaBt hatte. :

Die Insel Jamaika war die erste, die dem Beispiel
der franzosischen Kolonien folgte. Das Verdienst fir
die Einfithrung des Kaffees auf dieser Insel wird
Nicoras Laws (1728) zugeschrieben. Um die Kul-
tur des Kaffees auf ihrer Insel zu beglinstigen,
schlossen sich die bedeutendsten Handelstreibenden
Jamaikas zusammen, die von dieser Kultur auch
einen Wohlstand ihrer Handelshduser erwarteten.
Sie erwirkten von dem englischen Parlament ein
Dekret, wonach die auf dem Kaffee ruhenden steuer-
lichen Belastungen herabgesetzt wurden, und zwar fir
Kaffee, der auf der Insel produziert und nach England
ausgefithrt wurde. Der Kaffee wurde anfanglich in
einer Niederlassung kultiviert, die Tempelhalle ge-
nannt wurde, und dann in dem Kirchspiel Liguana.
Die Entwicklung ging hier so schnell vor sich, da8
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schon 4 Jahre spiter ein Gesetz erlassen wurde, um
den Anbau zu férdern. Im Jahre 1757 fithrte Jamaika
30000 kg Kaffee aus, 18 Jahre spiter hatte sich diese
Menge auf 220 000 kg erhoht. Dieser Zustand dauerte
aber nur kurze Zeit, weil der Kaffeebau der Kultur
des Zuckerrohres weichen muBte.

Die Einfithrung des Kaffees in die spanische Kolonie
Kuba erfolgte im Jahre 1948. Das Verdienst fiir
diese Wohltat fiir die ,,Oberste der Antillen* gebiihrt
Juan AnTONIO GELABERT, der die Samen aus Santa
Domingo bezogen zu haben scheint.

Costa Rica und Mexiko beanspruchen fiir sich
das Verdienst die ersten Samen nach Mittelamerika
eingefithrt zu haben und damit die Grundlage fiir
den wirtschaftlichen Aufschwung der sieben dort
ansdssigen Nationen geschaffen zu haben. Die Be-
wohner von Costa Rica behaupten, daB der Kaffee
aus Kuba nach ihrem Lande durch den Obersten
Francisco JaviErR NAVARRO, nach anderer Lesart
durch den Gouverneur ToMas DE AcosTA gebracht
wurde. Die Mexikaner ihrerseits fithren an, daB
der Kaffeebaum auf Grundstiicken in der Nihe von
Cordova angepflanzt wurde, zu einer Zeit, die vor der-
jenigen liegt, von der die Historiker von Costa Rica
sprechen. Wenn sie auch weder den Namen des Ein-
filhrenden nennen noch den Zeitpunkt der ersten
Kulturversuche in ihrem Gebiet, so behaupten die
Mexikaner dennoch, daB ihnen die Prioritéit ge-
biihrt.

Es gibt sehr wenige historische Belege {iber die .

Einfithrung des Kaffees in Nikaragua. PAuL Levi,
ein franzosischer Autot, berichtet, dafl der erste, der
im Jahre 1848 Kaffee aussite und damit einen ge-
wissen Erfolg erzielte, ein Mann namens MArus
aus Jinotepe war. Diese Angabe ist jedoch nicht
sicher bestdtigt.

Die Angaben fiber die Einfiihrung des Kaffees nach

Guatemala sind sehr wviel umfangreicher als fiir
Nikaragua. In einem Bericht des Paters Jost MARIA
Navarro (Memoria sobre la parroquia de concepcmn
de Villanueva) heiBt es, daB der erste Kaffee, der in
diesem Staate ausgesidt wurde, aus Moka bezogen
wurde, fiir die Pater der Gesellschaft Jesu, die ihn
dann kultivierten und von denen ihn MIGUEL ALVAREZ
DE ASTURIAS erhielt, um ihn auf der ihm gehérigen
,Hacienda del Soyate” anzubauen. VICTORIANO
_ RopricuEz berichtet, daBl der erste, der im Jahre 1840
Kaffee anbaute und ihn in San Salvador anzubauen
lehrte, der brasilianische Lehrer ANTONIO J. COELHO
war.

InPeruerntet man kaum Kaffee. Die Kiistengebiete
sind zu trocken und zu stark der Sonne ausgesetzt,

kurzum die gesamten Verhiltnisse sagen diesem Baum

nicht zu, der ohne Zweifel einige giinstige Flecken in
den zahlreichen Télern der Kordillere finden wiirde.
Die Gleichgiltigkeit der Bewohner 148t es jedoch nicht
zu, sich der Kultur einer Pflanze zu widmen, deren
Ernteprodukte erst nach 4—5 Jahren zu erwarten
sind. Nach BransoN war der Kaffee in Peru schon
lange Zeit bekannt bevor man ihn in Brasilien und
auf den Antillen (?) anbaute. Erist vermutlich durch
die Spanier dorthin gebracht worden.

Im Jahre 1834 wurde der Kaffeebaum in Venezuela -

eingefiihrt. Die zahlreichen Wasserldufe und die fiir
die warmen Gebiete dieses Teiles von Siidamerika
gemafigte Temperatur forderten seinen Anbau. Wenn
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die Bewohner sich ernstlich mit dieser Kultur be-
schiftigt hdtten, wilrden sie eine Quelle des Reich-
sie standen den Dingen je-
doch immer gleichgliltig gegeniiber, und die méaBigen
Ergebnisse sind die unausbleibliche Folge davon.
Hollindisch-Guayana hat zuerst (gegen 1718) den
Kaffeebaum Arabiens eingefiihrt, doch wurde es ge-
zwungen, auch anderen Kolonien davon abzugeben.
Die Art der Einfihrung dieser Pflanze nach Franzo-
sisch-Guayana steht nicht fest. Nach der einen Dar-
stellung hat der Franzose MoURGES, der urspriing-
lich in Cayenne gewohnt hatte und dann nach Hollan-
disch-Guayana iibersiedelte, dem Gouverneur DE LA
Morte AIGRON ein Pfund der Friichte des Kaffees
gebracht, Dieser lief sie auf seiner Besitzung ausséen
und ihre Kultur durch MoURGES iiberwachen. Nach

Abb, 6. Kaffee-Denkmal in Camrinas, Brasilien.
(Phot. G. BENER.)

anderen Autoren wurde der Kaffeebaum durch fran-
z0sische Deserteure aus Surinam gebracht und schlieB-
lich wird behauptet, daBl der Gouverneur selbst die
ersten Pflanzen einfiihrte.

Brasilien, das heute der Menge nach weitaus an der
Spitze der Produktionsgebiete des Kaffees steht, hat
erst zu Beginn des 19. Jahrhunderts sich in groferem
Umfange der Kultur dieser Pflanze zugewandt. Der
erste Kaffeebaum, der dort kultiviert worden ist,
stand im Garten eines Franziskanerklosters, das in
der Nihe von Rio de Janeiro gelegen war. Ein Ménch
namens VELLOSA hat diesen Baum sorgfaltig gepflegt
und iibergab im Jahre 1774 dem Vizekénig LAVRADO
reife Friichte. Dieser verteilte sie an Kolonisten, und so -
entstanden hier und dort kleine Pflanzungen, die bis
zum Jahre 1813 keine nennenswerte. Vergréferung und

Ausweitung erfuhren. Als die Kontinentalsperre in

diesem Jahre aufgehoben wurde, ein Friede von
lingerer Dauer gewdihrleistet schien, die Entwick-
lung des Handels und der Industrie einen unge-
ahnten Aufschwung nahm und damit der éffentliche
Wohlstand wuchs, erreichte auch der Verbrauch des
Kaffees wie der anderer Kolonialprodukte bisher un-
erwartete Ausmafle und bewirkte damit eine starke
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Ausweitung der Kaffeekultur. Es war ein Belgier, der
die ersten Pflanzungen aufbaute.

Anfinglich herrschte in Brasilien eine ausgedehnte
Raubkultur. In dem ganzen Kiistengebiet zwischen
Santos und Rio wurden mitten in einem Urwald
groBe Strecken kahlgeschlagen und diese Rodungen
nach einer fliichtigen Bearbeitung des Bodens solange
mit Kaffeestrduchern bepflanzt, bis der Boden vollig
erschépft war, denn von Diingung war zundchst
keine Rede. Erwies sich die Kultur als nicht mehr
lohnend, $o wurde.die Plantage verlassen und eine
neue angelegt. Durch dieses verantwortungslose Vor-
gehen wurde das ganze Gebiet allmihlich in eine
mit Pampagras bedeckte Steppe verwandelt, die hier
und da vom Walde zuriickerobert worden ist. So hat
sich die Kaffeckultur auf den Norden und Siiden
des verwiisteten Gebietes beschrinkt. Die Ausfuhr-
hiafen dieser Distrikte sind Rio de Janeiro und
Santos. Man schétzt, daB 60000 gkm mit Kaffee-
pflanzungen in Brasilien besetzt sind. Viele deutsche
Kolonisten haben sich in Brasilien der Kultur des
Kaffees gewidmet, insbesondere im Gebiet des Rio
Grande do Sul. Wenn man die Bedeutung des Kaffees
fiir Brasilien charakterisieren will, so kann man sagen,
daB Brasilien ein Land ist, das in seiner Gesamt-
heit von einem einzigen Unternehmen, dem Kaffee,
lebt.

Der Gebrauch, mit der Frucht des Kaffees einen
Aufgul herzustellen, den heutzutage jeder in Europa
und im Orient kennt, hat seinen Ursprung gehabt in
dem Heimatland des Baumes; in den Gebirgen Athi-
opiens. Man weil nicht, zu welcher Zeit ein Einge-
borener auf den Gedanken gekommen ist, die Friichte
dieses Baumes zu probieren, die dazu berufen waren,
unter den menschlichen -GenuBmitteln eine so be-
deutsame Rolle zu spielen. Zur gleichen Zeit wie der
Aufguf hat ohne Zweifel eine andere Verwendungsart
des Kaffees begonnen, die auch heute noch eine grofle
Rolle spielt in einem Teil Aquatorialafrikas, haupt-
sichlich bei den Gallas, deren Nomaden- und Krieger-
stimme iiber weite Gebiete im Siiden Athiopiens ver-
teilt sind. Diese Eingeborenen haben die Angewohi-
heit, hdufig von einer Gegend in die andere zu
ziehen, indem sie hierbei sehr grofe Entfernungen
mit erstaunlicher Schnelligkeit zuriicklegen. Um'sich
bei diesem anstrengenden Unternehmen ihre Krifte
zu bewahren, nehmen sie keine andere Nahrung
als Kaffee zu sich, von dem sie einen Vorrat in
Form Kkleiner Kugeln — von etwa Billardkugel-
grofe — mitfiihren und die sie herstellen, indem sie
zerstoBenen, gerdsteten Kaffee mit Butter kneten bzw.
vermengen. Eine andere Verwendungsart ist uns von
SPEKE berichtet worden, der auf seiner ersten Reise
nach Viktoria-Nyanza in Erfahrung brachte, da nicht
weit von dem nérdlichen Ufer dieses Sees groBe
Kaffeepflanzungen bestanden und daB man dort aus
den gerdsteten und gemahlenen Kérnern keinen Auf-
guB bereitete, sondern eine Art Brei oder besser Fladen
herstellte, der ein wesentlicher Bestandteilder Nahrung
der dortigen Bevolkerung ist.

Wenn man auch nicht weiB, zu welcher Zeit
die Verwendung des Kaffees in Athiopien erfolgte,
so besitzen wir andererseits die sichersten Unter-
lagen iiber den Zeitpunkt und die ndheren Um-
stinde seiner Einfithrung nach Arabien. Es gibt in der
arabischen Literatur eine groBe Anzahl von Schriften
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iiber den Kaffee, von denen eine von besonderer Be-
deutung fiir die Frage ist, die uns hier beschaftigt. Sie
ist im Jahre 1587 von dem Scheich ABD-ALKADER
Hawnsarr verfafit worden.

,,Um die Mitte des 15. Jahrhunderts lebte im Yemen
ein Scheich namens Shehab-eddin Dhabani, der
durch sein Wissen und seine Frommnigkeit weit geachtet
war, er war Mufti von Aden und ein sehr bekannter und
geschitzter Rechtsgelehrter. Auf einer Reise, die er zu
den Westkiisten des Roten Meeres unternahm, zu den
Abhidngen der dthiopischen Berge, lernte er den Anfgufl
des Kaffees kennen und schitzen. Er war davon iiber-
zeugt, daB nichts auf der Welt ihm vergleichbar war im
Hinblick auf die giinstige Verdauung, um den Geist zu
erheitern und den Schlaf zu vertreiben. Diese letztere
Eigenschaft schien ihm die wertvollste von allen und nach
der Riickkehr in sein Land verbreitete er den Gebrauch
des Kaffees in den religidsen Gemeinschaften, um den
Derwischen zu helfen, die Nacht im Gebet zu verbringen,
ohne bei-der Erfilllung ihrer Pflicht mit dem Schlaf
kiampfen zu missen. Dieses Beispiel fand bald zahlreiche
Nachahmer in allen Klassen der Bevolkerung Adens, das
damals eine blithende Stadt war.

SHEHAB-EDDIN starb im Jahre 1470 und bald nach
dieser Zeit wuBite man kaum noch, wann der Kaffee
nach Arabien kam:; die Kultur des Baumes scheint
bald nachgefolgt zu sein und gegen Ende des 15. Jahr-
hunderts gab es unweit von Aden und Moka schon
recht betrichtliche Anpflanzungen.

Im Orient wurde der Kaffee erst im 16. Jahrhundert
bekannt. Die Chronisten der Kreuzziige erwidhnen ihn
noch nicht, und der arabische Arzt EBN BAITHAR aus
Malaga, der Syrien und Nordafrika zu Beginn des
13. Jahrhunderts bereiste, sagt noch nichts in seinem
wissenschaftlichen Werk {iber die Drogen und Nah-
rungsmittel seiner Zeit. Die Seefahrer und Kaufleute
aus Venedig und Genua, in deren Hénden im 14. Jahr-
hundert der gesamte Ievantehandel war, fanden ihn
nirgends an den Plitzen, wo sie Handel trieben.

Die Araber des Yemen, die den Kaffee aus Athiopien
einfiihrten, haben seine Anwendung bei den Musel-
manen des Orients verbreitet, von dort haben die
Europier hiervon Kenntnis erhalten.

In Athiopien heiBt der Kaffee , boune und dieses
Wort bezeichnet zugleich die Bohne wie auch den
Aufgufl. Die Araber haben diesen Namen nur fiir die
Bohne beibehalten, fiir den AufguB prigten sie die
Worte ,,kahwah‘ oder ,,cacue®, womit sie die beiden
Arten der Getrinke benennen, die sie aus den Friichten
des Kaffees herstellen. Fiir das eine verwenden sie
nur das getrocknete Fruchtfleisch der Kirsche oder die
pergamentartige Schale der Bohnen, die ihrerseits den
Namen , kisher* oder , kisherya‘ fithren. Dieses Ge-
trank ist fast gebriuchlicher als das wir kennen, her-
gestellt aus der zerstoBenen und gerdsteten Bohne,
wofiir sie den Namen ,,bounya‘‘ verwenden. Das Wort
,,caoue‘‘ ist verschiedentlich abgewandelt worden und
hat mit der lateinischen Bezeichnung ,,coffea, letzt-
hin zu allen Namensprigungen in den europdischen
Sprachen gefiihrt. Die Orientalisten bemiihen sich seit
langem, den Ursprung des Wortes zu entdecken und
haben verschiedene Erkldrungen gegeben. Nach der
einleuchtendsten ist eine Beziehung gegeben zu
Kaffa® einer Provinz Athiopiens, die an wilden
‘Kaffeebdumen reich ist und aus der die Araber ohne
Zweifel ihren ersten Kaffee erhielten und vielleicht
auch Pflanzen zum Aufbau ihrer Kulturen. Der
Name der Provinz ist offenbar der Ausgangspunkt
aller weiteren Wortbildungen gewesen.
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Um die Mitte des 17.Jahrhunderts waren die Han-
delsbeziehungen Marseilles mit den der Tirkei unter-
stehenden Lindern sehr rege, und es gab in dieser
blithenden Metropole des Mittelmeeres eine grofBe
Zahl von Kaufleuten, die lingere Zeit an den Kisten
der Levante gewesen waren und dort.gewisse orien-
talische Gewohnheiten angenommen hatten.

Obgleich Marseille in stdndigen Handelsbeziehungen
mit den Hifen der Levante stand, lernten seine Be-
wohner erst 1644 das orientalische Getrink kennen.
Das Verdienst hierfiir gebiihrt P. DE LA RoQUE, der
den franzdsischen Botschafter in Konstantinopel be-
gleitet hatte und bei dieser Gelegenheit den Kaffee
und die zu seiner Bereitung notwendigen Utensilien
mitbrachte. Ungefdhr um das Jahr 1660 ver-
breitete sich der GenuB des Kaffees in der Be-
volkerung von Marseille, und die neue arabische
Kolonialware war mehr und mehr gefragt, so daf} sie

Die Wanderungswege des Kaffeebaumes.

253

Ostindische Handelskompagnie hatte um die Mitte des
177. Jahrhunderts begonnen mit den Kiistenorten des
Yemen Handelsbeziehungen anzukniipfen. Von dort
brachte sie- dann den Kaffee der mohammedanischen
Bevélkerung Indiens und des Sunda-Archipels. Gegen
Ende des Jahrhunderts wurde der Gedanke er-
wogen, den natiirlichen Reichtum dieser Inseln da-
durch zu heben, daf man den Anbau dieses so wert-
vollen Handelsartikels selbst betrieb, dessen Absatz
in Europa wie in Asien von Jahr zu Jahr anstieg.
Entsprechend den Anweisungen des Biirgermeisters
von Amsterdam, N1xoraus Witsen, der gleichzeitig
Direktor der Handelskompagnie war, wurden im
Jahre 1690 auf der Insel Java die ersten -Anbau-
versuche in die Wege geleitet, die mit jungen Pflanzen
angestellt wurden, die der damalige Gouverneur von
Batavia, vaN HooORN, selbst aus Moka heriibergebracht
hatte. Diese Bemiihungen waren von dem erwarteten

: f O Frodukitionsgetiere

A Verbrauchsgebiere

Abb, 7. Produktions- wad Verbrauchsgebiete des Kaffees nach SPRECHER VON BERNEGG.

regelmiBig aus Agypten eingefithrt wurde, was ein
bemerkenswertes Anwachsen des Orienthandels be-
wirkte. Im Jahre 1671 wurde das erste 6ffentliche
Kaffee in Marseille eréffnet.

Der Kanzler BAacoN scheint im Norden Europas
der erste gewesen zu sein, der einige Worte iiber den
Kaffee schrieb. Er spricht ganz vage von einem Medi-
kament, das bei den Tiirken gebraucht wird und das
er selbst nicht niher kannte. Die Quelle seiner
geringen Informationen ist unbekannt. Der Ge-
brauch des Kaffees scheint in England sehr viel
frither bekannt gewesen zu sein als in Frankreich.
Es waren ebenfalls Kaufleute, die die ,,Bohnen
Arabiens nach London brachten. Diese erhielten
damals von den Europidern den Namen ,,Kaffee von
Moka*, weil sie von diesem Hafen im Roten Meer aus
zum Versand gelangten. '

Die Hollinder haben das Verdienst, als erste in
ihren Kolonien den Kaffeeanbau eingebiirgert zu
haben, der bis zu diesem Zeitpunkt durch zwei Jahr-
hunderte hindurch auf den Siidwesten der arabischen
Halbinsel beschrinkt war. Die beriihmte Hollandische

Erfolg gekrént. Die Kaffeepflanzungen vermehrten
sich, so dal schon im Jahre 1719 in Amsterdam eine
vollstindige Ladung von Kaffee bester Qualitit aus
Java gel6scht werden konnte. Im Jahre 1743 — ein
halbes Jahrhundert nach Beginn der Kaffeekultur auf
dieser Insel — wurden nach Holland bereits 34 Mill.
Pfund eingefiihrt, wohingegen die Einfuhr aus Moka
nur noch 12 ooo Pfund betrug.

Die Insel Java wurde dann allmihlich zu einer Aus-
gangsbasis, von der aus sich die Kultur dieser Nutz-
pflanze nach allen Seiten hin ausbreitete, wo die fiir
den Anbau notwendigen Voraussetzungen gegeben
waren. So kam der Kaffee durch die Hollinder auch
nach Ceylon, das sie damals noch besaBen, und das
noch heute den englischen Markt mit groBen Mengen
eines hervorragenden Kaffees beliefert.

NirorLaus WITsEN hatte aus Java einige junge
Kaffeebdume kommen und im Botanischen Garten
von Amsterdam anpflanzen lassen, damit man in
Europa die Pflanze kennenlerne, die die ,,exotischen
Bohnen* liefert, deren Besitz in steigendem MaBe
geschdtzt wurde. Mit groBter Sorgfalt betreut, gelang
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ihr Anbau Uber Erwarten gut; man erntete reife
Friichte, wie der Arzt BOEREAAWE berichtet, und zog
neue Pflanzen an, die zu hohen Preisen an die Warm-
hiuser vieler 6{fentlicher und privater Girten verkauft
wurden.

Nach einem deutschen Mediziner, auf den wir noch
zuriickkommen werden, war es ein Italiener, der be-
rithmte Botaniker PROSPER ALPIN, der neue Nach-
richten iiber den Kaffee wie den Kaffeebaum nach

Europa brachte. Er‘war im Jahre 1580 nach Agypten -

gereist, im Gefolge eines Konsuls der Republik Venedig,
und hatte dort einige Jahre verbracht, in denen er
. sich sehr intensiv damit beschiftigte, die Medizin,
die . Flora und die Fauna dieses Landes zu stu-
dieren. Im Jahre 1592 — er war damals Professor

Abb. 8. Denkmal von KOLSCHITZKY in Wien.

an der Universitdt Padua und Direktor des dltesten
europdischen, im Jahre 1540 gegriindeten Botanischen
Gartens — verdffentlichte er -in Venedig ein Buch
,,Abhandlung {iber die Pflanzen Agyptens*.

,,Ich habe in Kairo diesen Baum in dem Garten eines
Tiirken gesehen, namens Aly Bey; es ist der gleiche Baum,
der die in Agypten so gewthnliche Frucht hervorbringt,
die den Namen ,,bon‘" oder ,,ban‘ fithrt. Man macht
bei den Arabern und Agyptern aus ihr eine Art von
Abkochung, die sehr stark im Gebrauch ist und die sie
an Stelle von Wein trinken; man verkauft sie selbst an
otfentlichen Orten so, wie man bei uns den Wein verkauft.

Zu Beginn des 17. Jahrhunderts hielt sich im Orient
ein italienischer Reisender auf, der Rémer PIETRO
DELLA VAILE, der 12 Jahre im Lande blieb und alle
muselmanischen Staaten zwischen Konstantinopel und
Bombay bereiste. Er war ein sehr gebildeter Mann,
der in einer Fiille von bemerkenswerten Briefen an
einen Freund Berichte iiber seine Beobachtungen gab.
Diese - wurden in Rom verdffentlicht und erlebten
mehrere Auflagen. Von ihm erhielt man iiber den
Kaffee sehr viel mehr ins einzelne gehende und ge-
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nauere Angaben, als man sie bisher in Europa gehort
hatte. Besonders ausfilhrlich schreibt er dariiber im
dritten seiner Briefe vom 15. Februar 1615 aus
Konstantinopel.

Rom war im christlichen Europa ohne Zweifel die
erste Stadt, in der man Kaffee getrunken hat. PIETRO
DELLA VALLE kehrte dorthin im Jahre 1626 zurfick,
und man kann als sicher annehmen, daB er einen ge-
niigenden Vorrat von Bohnen mitbrachte, damit seine
Landsleute den AufguB kennenlernten. Da er erst
im Jahre 1652 starb, so fehlte es ihm nicht an Zeit,
Liebhaber fiir den Kaffee zu gewinnen. Es ist nicht
anzunehmen, dafl er sehr viele fand, aber wir wissen,
daB in Rom das erste Buch erschien, das sich mit
dem ,,sehr heilsamen Getrink, genannt Kaffee* be-
faBte.

Es ist sehr wahrscheinlich, daf8 man in Rom und in
Venedig den Kaffee sehr viel frither kennenlernte als
irgendwo anders in Europa, es ist ebenso sicher, dal3
der Gebrauch des neuen Getrdnkes weit davon ent-
fernt war, sich in Italien ebenso schnell auszubreiten,
wie dies bei den Franzosen, den Englindern und den
Hollindern der Fall war. Es hat zur damaligen Zeit bei
diesen drei Nationen mehr als einen Broschiirenkrieg
gegeben, heute ldngst vergessen, mit dem Ziel, fiir sich
das Vorrecht fir den Verbrauch des Kaffees zu bean-
spruchen.

In Griechenland wurde erst im Jahre 1669 der Ge-
brauch des Kaifees in Athen bekannt, was bei der
geringen raumlichen Entfernung zur Tirkei wunder-
nehmen muf3. Man bediente uns — Dberichtet ein
Reisender, der sich zu dieser Zeit dort befand — mit
einem Getrank, das neu aus Konstantinopel eingefiihrt
worden war, das man aus kochendem Wasser und
gerdstetem Mehl einer Frucht namers ,boune® her-
stellt, es ergibt dies eine hdBliche schwarze Farbe, die
nicht nach unserem Geschmack war.

Es war ein deutscher Mediziner und Botaniker,
LeoNHARD RAUWOLF (DasyLyvcus) aus Augsburg,
durch den man in Europa sehr genaue Einzelheiten
iber die Verwendung des Kaffees. im Orient erfuhr.
Er lernte ihn im Jahre 1575 in Aleppo in Syrien
keninen und verdffentlichte einen Bericht iiber seine
Reisen in der asiatischen Tiirkei im Jahre 1582 in
Frankfurt a. M.

,,Neben anderen seltsamen Dingen habe ich beobachtet,
daB sie in Aleppo ein gutes Getrink haben, das sie
,,kahube*‘ nennen und in grofler Wertschitzung halten.
Es ist fast so schwarz wie Tinte und heilsam fiir viele
Krankheéiten, besonders des Magens. Sie haben die An-
gewohnheit, es schon am frithen Morgen zu trinken, und
sie tun es auch ohne jede Einschrinkung an o6ffentlichen
Orten. Sie trinken ihn so heif}, wie sie ihn vertragen
konnen in kleinen, geniigend tiefen Tassen aus Steingut
oder Porzellan, sie trinken nur einen kleinen Schluck auf
einmal, um sie dann in der groBen Gesellschaft herum-
gehen zu lassen. Es handelt sich um einen wéBrigen
AufguB, der mit Hilfe einer Frucht hergestellt wird, die
sie ,,boune‘‘ nennen. Diese dhnelt nach GréBe und Farbe
der Frucht des Lorbeerbaumes und. enthilt zwei groBe
gelbliche Korner, jedes wieder von einer besonderen Hiille
umgeben, Nach alten Uberlieferungen kommt der Ge-
brauch aus Arabien oder Afhiopien und von dort erhalten
sie auch die Friichte.* .

Bei den Deutschen ist der Kaffee erst spiter als in
England oder in Frankreich bekannt geworden. Es
gibt nicht viele Belege oder Zeugnisse, die iiber die
niheren Umstinde seiner Einfithrung nach Zentral-
europa berichten.
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Wien ist wohl die erste deutsche Stadt gewesen,
wo der GenuB des Kaffees. im 1%. Jahrhundert
eingefithrt worden ist. Man erhielt ihn, aus der
Tirkei,
jedoch unter besonderen Umstinden. Im Jahre 1683
wurde Wien viele Monate lang von einer starken
tirkischen Armee belagert, die ven dem GroB-
vesir KARA Mustarua befehligt wurde. Die Stadt
widerstand heldenhaft den Angriffen und wurde
schlieBlich durch. den Polenkénig Jax SOBIESKI be-
freit, der das verschanzte Lager der Belagerer ein-
nahm und sie nach einem furchtbaren Blutbad zum
Abzug zwang. Man fand in den Zelten des tiir-
kischen Befehlshabers grofie Vorrdte an Kaffee, von
denen ein groBer Teil als Belohnung' einem Soldaten
namens KorscHINSKI, nach anderer Schreibweise
KorscHITZKY, gegeben wurde, der sich besonders in
dieser denkwirdigen Schlacht ausgezeichnet hatte.
Dieser kehrte nicht in sein Vaterland zuriick, sondern
blieb mit seiner Beute inWien, um sie dort vorteilhaft
zu verkaufen. Er er6ffnete durch Erméchtigung eines
kaiserlichen Privileges das erste 6ffentliche Kaffee in
der Schlossergasse,' das den Namen ,,Zur blauen
Flasche'’ fithrte und das bis vor wenigen Jahren noch
bestand. _

Der Kaffeebaum gelangte auch frith in die Gewéchs-
hiuser von Leipzig. Es gab einen sehr schonen im
Garten des Hauses APEL, der aus Amsterdam stamnite,
den man im Jahre 1723 Bliten und im darauffolgenden
Friichte tragen sah. Der Kaffeebaum wurde in
Deutschland frither als in Paris bekannt. Zu Beginn
des 18. Jahrhunderts gab es einen Kaffeebaum in
etnem Stadtteil Hannovers, in dem Garten des Pro-
vinzialrichters MUNCHHAUSEN. Diese Pflanze, die
auch die Aufmerksamkeit PETER DES GROSSEN erregte,
gab im Jahre 17710 reife Friichte, zu einer Zeit, wo sie
noch so selten waren, daf3 die Hollinder das frische
Korn zu einem Dukaten verkauften. Auch in Deutsch-
land, wie anderswo, begegnete der Kaffee Einwen-
dungen der Mediziner. Die Regierungen zeigten sich
auch haufig als entschlossene Gegner, sie suchten der
weniger wohlhabenden Bevolkerung den Geschmack
einer Fliissigkeit zu verleiten, den sie als Luxus be-
trachteten und der ihrer Meinung nach nur fir die
-reichen Volksschichten in Betracht kam.

Am Beispiel des Kaffeebaumes kdnnen wir sehen,
wie diese Nutzpflanze erst dann eine wirkliche Be-
deutung erlangte, nachdem sie auBerhalbihres Heimat-
gebietes neue Anbauareale erobert hatte. Typisch ist
gleichzeitig, da3 das urspriingliche Verbreitungsgebiet
bedeutungslos geblicben ist. Esist dies kein vereinzelt
dastehender Fall unter den Nutzpflanzen, wie der
Roggen, die Lupine und die Kartoffel beweisen. Man
kann diese Aufzihlung noch durch weitere Nutz-
pflanzen vervollstindigen, worauf in diesem Zusam-
menbang jedoch verzichtet werden kann. Es kam uns
darauvf _an, diese Tatsache klar herauszustellen, die
bei sonstigen Betrachtungen tber den Ubergang von
der Wildpflanze zur Kulturpflanze kaum Erwahnung
gefunden hat. Die kolonialen Nutzpflanzen und die
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ebenso wie in England und Frankreich,

255

Pflanzen, die von der Neuen Welt ausgehend, Eurasien
besiedelten, sind fiir ein genaueres Studium. dieser
Frage besonders geeignet. Wir verfiigen bei ihnen in
der Regel iiber geniigend historisch belegte Daten, die
uns gestatten, die einzelnen Phasen der Kulturpflan-
zenwerdung, der Wanderung und Ausbreitung der
betreffenden Pflanzen, zu verfolgen, Im Rahmen einer
vergleichenden Wanderungsgeschichte unserer Nutz-
pllanzen wiirde sich dabei auch mancher praktisch
wertvolle Hinweis ergeben, der besonders im Hinblick
auf die dkologischen Fragen fruchtbar werden kann.
Anbauplanungen, die Kulturpflanzen Gebiete zu-
weisen, die bisher nicht von ihnen erschlossen wurden,
kénnen bei Beriicksichtigung derattiger Gesichts-
punkte mit einer sehr viel groBeren Aussicht auf Erfolg
dutchgefiihrt werden. Ich erinnere in diesem Zusam-
menhang an die Arbeiten von MERKENSCHLAGER und
seiner Mitarbeiter iiber die Konstitution verschiedener
Kulturpflanzen, bei denen dhnliche Fragen erdrtert
oder doch wenigstens gestreift worden sind.

Zusammenfassung.

1. Die Anbaugebiete des Kaffeebaumes sind durch
eine Mitteltemperatur von 20—22 ° C_gekennzeichnet,
30° C sollen nicht iiberstiegen, 12° C nicht unterboten
werden. Die Anbauhshengrenze liegt durchschnittlich
bel 1000 m,

2. Coffea arabica L. und C. liberica Bull. sind die
beiden Arten des Kaffeebaumes, die auf gréBeren
Flichen zum Anbau gelangen. Thr Ursprungsgeb1et
ist das nérdliche Aquatorialafrika, in dem sie heute
noch als Wildformen anzutreffen sind. Kultiviert wer-
den auch noch andere Arten, von denen hier Coffea
caneophora, C. stenophylla und C. robusta erwihnt
werden,

3. Die Wanderungsgeschichte des Kaffeebaumes
wird an Hand historisch belegter Daten ausfiihrlich
behandelt.

4. Der Gebrauch des Kaffees als Genulimittel hat
sich von Athiopien aus iiber den Vorderen Orient in
der ganzen Welt eingebiirgert. Fiir einige européische
Linder werden néhere Angaben aus den Anfingen
dieser Entwicklung mitgeteilt.’
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